
 

 

 VERAPIZZACONTEST# تنظيم
 

 

 بدورات والفوز المنزل في نابولي بيتزا صنع على قدرتهم عن للتعبير الفرصة البيتزا محبي لجميعPIZZA TRUE  مسابقة تقدم
 .مجانية تدريبية

 

 على المتاحة ،Disciplinary International AVPN  بمساعدة
 ricetta_pizza_napoletana/enhttps://www.pizzanapoletana.org/، صنع اختيار للمشاركين يمكن 
 Margheritaأو  Marinaraأخرى بمكونات الإبداعي البديل أو. 

 

 كهربائية أفران في المخبوزة البيتزا أن العلم يرجى .المنزلي النوع من كهربائي فرن في الخبز هو انتقاص، أي دون الأساسي، الشرط
 وتلك المنزلي الغاز فرن في المخبوزة بالبيتزا يسُمح .المنافسة من مستبعدة الدمج بطريقة المطبوخة والبيتزا ومحترفة احترافية شبه

 .(غازية أو كهربائية) الفرن داخل موضوعة فولاذية صفيحة أو حراري حجر على المطبوخة

 

 .موثوقة تحكيم لجنة قبل منPizza Neapolitan True  مع تتوافق والتي الجمالية الناحية من تقييمها تم بيتزا أجمل منح سيتم

 

 .تمامًا مجاني المسابقة في الاشتراك

 

 :مرحلتين إلى وتنقسم للجميع مفتوحة المسابقة

 

 الأولى المرحلة.1 
 

 . 3202مايو 7 الأحد يومGMT .0024) (1+  إلى أبريل 17 الآثنين يومGMT .0000) (1+  الساعة من سيستمر

 

 :المشاركة في الراغبين على يجب

 @Facebook verapizzanapoletana على صفحتنا اتبع• 
 Messenger عبر منزلياً المصنوعة للبيتزا صورةAVPN  إلى أرسل •

 (واللقب الاسم) للمشارك الشخصية والتفاصيل البيتزا اسم مع بك الخاصة البيتزا صورة( أ
 البيتزا يحمل وهو المشارك صورة( ب
 المستخدمة القلاية أو الفرن صورة( ج
 الداخل من البيتزا لشرائح صورة أيضًا يلزم ، المقلية للبيتزا بالنسبة( د

 .بوضوح يحملها الذي والمشارِك للبيتزا المقربة بالصورة إلا يسُمح لن

 

 @Facebook. verapizzanapoletana صفحة علىContest" Pizza "Vera  ألبوم في المرسلة الصور نشر سيتم

 

 هذا في محترفين أو/  وNapoletana Pizza Verace Associazione  من رئيسيين مدربين 3 من مكونة تحكيم لجنة ستختار
 الأسابيع من كل في إرسالها يتم التي تلك كل بين من بيتزا10  اختيار سيتم ، الخصوص وجه على .أسبوع كل بيتزا10  أفضل القطاع
 :التالية

 2023 أبريل23  إلى17  من• 
 2023 أبريل 30 إلى24  من• 
 2023 مايو7  إلى1  من• 



 

 

 .أبريل20  بحلول وأعضائها التحكيم لجنة تشكيل عن الإعلان سيتم.Messenger  على الصورة استلام ووقت تاريخ يسود
 
 

 الثانية المرحلة.2 
 

 لتقديرهم وفقاً ، سيقررون بيتزا خبراء10  من مكونة تحكيم لجنة قبل من تصويتاً صورة 30 لأكثر نهائياً تقييمًا الثانية المرحلة تتضمن
 .مايو 10 بحلول نهائي ترتيب بدون الثلاثة الفائزين ، الخاص

 

 .البيتزا ملىء وأخيرًا والنكهة والطبخ الشكل مراعاة مع أنفسهم عن الحكام سيعبر

 .مايو 7 في وأعضائها التحكيم لجنة تشكيل عن الإعلان سيتم

 

 

 

 الثالثة المرحلة .3
 

 .مايو 30 إلى29  من الفترة في النهائي في نابولي في الثانية المرحلة خلال اختيارهم تم مشاركين 3 استضافة سيتم

 هيئة إلى مارجريتا تقديم عليهم سيتعين التالي اليوم وفي ، الموقع في بهم خاصة عجينة صنع عليهم سيتعين ، والعشرين التاسع اليوم في
 .الفائز وإعلان النهائي التصنيف بوضع التحكيم لجنة ستكلف .المطلوبة والبيتزا المكونات جميع توفير سيتم حيث ، المحلفين

 
 .للمشاركة الترتيب في اللاحقين المشاركين دعوة فسيتم ، النهائية المباراة في الحضور في الثلاثة المشاركين من أكثر أو واحد فشل إذا
 
 

 الجوائز
 :الأول المصنف سيفوز

 الويب موقع على موضح هو كما ، نابولي فيAVPN  مدرسة في تعُقد أيام9  لمدة أساسية مهنية دورة -
 corso_base/enhttps://www.pizzanapoletana.org/ ، الإنترنت على أساسية مهنية تدريبية دورة ذلك من بدلاً  أو 

 الموقع في إليها المشار مثل ، أيام 5 لمدة
webcorso_base_vera_pizza_napoletana-/web_school/2enhttps://www.pizzanapoletana.org/  

 Ooni Koda 16 - Karu 16 -   Volt :التالية الإختيارات من فرن1  عدد -

 الدقيق من وكمية Caputo ماركة عجن ماعون1  عدد -

 Mia Vita Pagnossin  ماركة عجان1  عدد -

 Fiammante La  منتجات من تشكيلة -

 Olitalia  منتجات من تشكيلة -
 Amica Gi.Metal من لوحةMia" casa "A +  طقم- 

 

 :الثاني المصنف سيفوز

 على المدرجة تلك بين من بحرية اختيارها ويتم ، نابولي فيAVPN  مدرسة في تعُقد أيام ثلاثة أو يومين لمدة متقدمة مهنية دورة- 
 ، متقدم أيام2/3  الإنترنت عبر دورة ذلك من بدلاً  أو/corsi_avanzati/enhttps://www.pizzanapoletana.org  الموقع

 /web_school/corsi_avanzati_online/enhttps://www.pizzanapoletana.org الموقع في موضح هو كما

 الدقيق من وكميةCaputo  ماركة عجن ماعون1  عدد -

 Fiammante La  منتجات من تشكيلة -



 

 

 Olitalia  منتجات من تشكيلة -

 Mia Vita Pagnossin ماركة أطباق 4 من طقم -

 Amica Gi.Metal من لوحةMia" casa "A +  طقم-  -

 

 :سيفوز الثالث المصنف

 الويب موقع على موضح هو كما ، نابولي فيAVPN  مدرسة في تعُقد ساعات 4 لمدة هواة دورة -
 pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno/enhttps://www.pizzanapoletana.org/ دورة ، ذلك من بدلاً  ، أو 

 في موضح هو كما ساعتين لمدة الإنترنت عبر هواة
-/web_school/19en//www.pizzanapoletana.org/ : https

izzaiolo_napoletano_per_un_giorno_on_linep 

 الدقيق من وكميةCaputo  ماركة عجن ماعون1  عدد -

 Fiammante La  منتجات من تشكيلة -

 Olitalia  منتجات من تشكيلة -

 Mia Vita Pagnossin ماركة أطباق 4 من طقم -

 Amica Gi.Metal خط من لوحةMia" casa "A +  طقمAmica Gi.Metal-  من لوحةMia" casa "A +  طقم-  -

 

 .آخر لشخص الجائزة لمنح الفرصة لديهم الفائزون

 

 درس ذلك في بماBox Pizza True  و Club Pizza Neapolitan Trueفيمجانيةعضويةعلىمشاركًا30أوليحصل
 .فيديو

 

 .الانضمام قبل معها التشاور الطامحين المشاركين على يتعين والتي ، اللائحة لهذه وفقاً المسابقة تقام

 

 :الملاحظة يرجى

 الإصدارات من كل في ، ونشر لاستخدامNapoletana Pizza Verace Associazione  وترخيص بتعيين المشارك يقوم
 في للمشاركة والمنشورة والمبتكرة المرسلة والمواد والصور الوصفة( والتلفزيون والراديو الإنترنت) المتعددة والوسائط الورقية
 .المسابقة

 

 :يلي ما ويقرونFacebook  على الصور مؤلفو يؤكد ، المسابقة هذه في المشاركة خلال من

 ؛ قبلهم من إنشاؤها يتم المسابقة في المشاركة بغرضFacebook  على تحميلها يتم التي المواد- 
 ؛ القانوني الجدل من نوع أي يثير لا الصور نشر أن من التأكد مسؤولية مشارك كل عاتق على تقع- 
 بشرط ، قنواته على نشرها عدم وكذلك ، للمعايير مستوفية وغير مناسبة غير تعتبر التي المسابقة صور من يحذف أن للمنظم يحق- 

 .خاصة برسالة المشارك إخطار

 

 الاتحاد) الرئاسي المرسوم لائحة مع ، الخصوصية بشأن بها المعمول للوائح وفقاً ، المبادرة هذه في جمعها تم التي البيانات معالجة ستتم
 بالمسابقة المرتبطةAVPN  مبادرات ، المسابقة لإدارة ،2018  مايو25  في التنفيذ حيز دخلت والتي ،2016/679  رقم( الأوروبي

 .الاستحقاق جوائز وتوزيع

 

 

-- 


